
-PRODUIT BIO 
-LÉGUMES DE SAISON 
-PRODUIT LOCAL                                                 
 -FABRICATION MAISON   
-PLAT VEGETARIEN 
                                                                         

 LUNDI 
 

ENTRÉES 
-Salade verte aux lardons

-Céleri rémoulade
  

 
VIANDES OU POISSONS 

OU 
VEGETARIEN 

 

 
-Paupiette de veau

chasseur 
-Poisson pané

  

LÉGUMES OU 
FÉCULENTS 

-Fondue de poire
-Riz bi-couleur

 
FROMAGES -Assortiment de from

 
DESSERTS 

-Fruits de saison
-Fromage blanc

 
 

LE PRINCIPAL : E. MAHÉ     LA GESTIONNAIRE

 Menu susceptible d’être modifié selon le panier de fruits et légumes livrés par notre fournisseur bio et local 

 
RESTAURANT SCOLAIRE 

MENUS du 11 au 15 DECEMBRE 2023 

L                                                  

                            
MARDI JEUDI  

aux lardons 
lade 

 -Rillettes de maquereaux 
-Champignons à la grecque 

-Carottes râpées  
-Avocat au thon   

Paupiette de veau sauce 

Poisson pané 

 
-Noix de joue de porc 

confite 
-Dos de colin sauce 

marinière  
-Steak fromager 

 
-Poulet rôti  

-Poisson selon arrivage 
-Omelette aux fines 

herbes 

poireaux 
couleur 

-Purée 
-Poêlée de légumes  

-Courgettes gratinées
-Flan de butternut  

fromages -Assortiment de fromages -Assortiment de fromages
son 

Fromage blanc 
 

-Fruits de saison 
 

-Fruits de saison 
-Riz au lait  

LA GESTIONNAIRE : V. LIDEC                         * pèche durable 

Menu susceptible d’être modifié selon le panier de fruits et légumes livrés par notre fournisseur bio et local 

VENDREDI 
 
 

-Potage 
-Pomelos   

Poisson selon arrivage  
fines 

 
-Lasagnes au bœuf  
-Lasagnes saumon 

épinards 
-Lasagnes végétariennes    

Courgettes gratinées 
 

 
-Salade verte  

 
ages -Assortiment de fromages 

-Fruits de saison 
-Compote 

 

 

Menu susceptible d’être modifié selon le panier de fruits et légumes livrés par notre fournisseur bio et local  


